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Milli Egitim Bakanlign Saghik igleri Dairesi Baskanh@mm 17/042009 tarih ve 2007/33
Sayih Genelgesinin Diger Hususlar boltmtinde yer alan 1. maddesi geregi; okullann biinyesinde
bulunan Kantinlerin : okul idaresince Egitim — Ogretim yili basmnda Opretimenler Kurulu
toplantisinda  helirlenen bir idareci, bir Saghk Bilgisi / Biveloji 6gretmeni, Okul aile birligi
bagkant ve Okul meclisi bagkam veva varduncisi bir dgrenciden olusturulacak komisvonea her ay
perivodik olarak diizenli bir sekilde okul idaresince genel denetimi vapilarak, Kantin Denetim
Formiarmin ve belgelerin diizenli sekilde olusturulacak Kantin Denetim Dosvasmda tutulmast ve
Okul Denctimlerinde ilgili Dosyasinim denetime hazir bulundurulmas:  hususunda:

Bilgilerinizi ve geredini rica ederim.
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MILL EGITIM BAKANLIGI
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Sayr : B.08.0.SDB.0.31.06.01/1008 17 NISAN 2007

Konu : Okul Kantinlerinin Denetimi ve'
tlyulacak Hijyen Kurallar
.................... VALILIGI
(Ml Egifim Midiirligiine)

GENELGE
2007/ ...33...

flgi  : a) 1739 sayih Miill Egitim Temel Kanunu.
b) 3797 sayih MEB. Teskilat ve Gorevleri Hakkinda Kanua.
¢} MEB Okul Aile Birligi Y énetmeligi.
¢)5179 sayilt Gidalari Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hitkmiinde Kararnamenin
Degistirilerek Kabulis Haklunda Kanun _
)22.03.2006 tarih ve SDB.0.31.06.00/0792-2006/25 say1l; genelge,

Bakanhgimiza bagh 6rglin ve yvaygin egitim kurumlarinda 6grenim géren vaklasik 18.000.000 sgrenci
ve kursiyerin biytik bir ks, bithassa beslenme ile ilgili bazt ibtivaglann, bu okul ve kurumlann biinyesinde
faaliyet gosteren kantin, kafeterya, bitle, cay ocag vb. yerlerden karstlamaktadirlar. Bazr bulagict hastaliklar te
gida zehirlenmelerinin kaynadiny biiyiik 6lciide, gida giivenligi kurallaria uyulmadan tretilen, salisa veya
titketime sunulan gida maddelerinin teskil etigi, s6z konusu yerlerden bilingsizee alman iirilnlerin yetersiz ve
dengesiz beslenme ile gismaniga {obezite) neden oidugu bilinmektedir.

Ogrenci ve kursiyerlerimizin giiventi ve safilikli beslenme bilinci kazanmalarmma katki saglamak,
olabilecek gida zehirlenmeleri, bulagier hastaliklar, yetersiz ve dengesiz beslenmeye baglh hastaliklar ife
sismanligi Gnlemek amaciyla; Ofrenci ve kursiverferimiz ile galiganlann, gida giivenlii  konusunda
bilgitendirilmeleri gerekmektedin, Bakanh@umiza bagl drgiin ve yaygm egitim kurumlarmm (Ozel gretim
kuremian dahil) biinyesinde faaliyet gGsteren kantin, kafeterva, biife, ¢ay oca@t vb. verlerin agagida belirtilen
gicla giivenligi ile teknik ve hijvenik sartlan taguonalt ve ilgi (¢) kanun hitkitmleri gercevesinde denetimler
saglanmalidir. '

KANTIN, KAFETERYA, BUFE, CAY OCAGIL, VB. YERLERIN TASIMASI GEREKEN, G1DA
GUVENLIGI VE HIIYEN SARTLARI

A-GENEL KURALLAR

1. Satigr yapilan gidalarm tiketimi igin kantin Oniinde wygun, hijyenik v giivenilic bir tilketim alan
olmalidir.

2, Havalandirma ve baca diizeni her' tiirlii kokuyu dnleyecek sekilde yapilmal, ortamun aydinlamnas: ve
istrmasy yeterli ve sadlikl olmalidir.

3, Kantinlerde; Uzeri mermer, pastabmaz selik veya benzeri malzeme ile kaph tezgih olmah, igilebilir
nitelikte sofuk ve sicak su tesisati bulunmaly, bulasik yikama lavabosu olinali, ayr bir el yikama lavabosu
bulunmalh ve burada ¢l yikama amach Saglik Bakanhgindan izinli dezenfektanh sivi el sabunu ile kdgit haviu
bulunduruimalsdir,

4. Tezgdh ve lavabonun bulundu@u yerdeki duvar (dolap kisimlar: harig) en az 2 wmietre yitkseklige kadar
acik renkli fayans, mermer veya benzeri kolay temizlenebilir malzenie He, zemin mermer, seramik, karo vb. su
gegirmez malzeme ile kaph olmalidir, Zemin ve tavan bakimly (kunksiz, gatlaksiz vb.) ve gozle goviilir gekilde
temiz olmall. zeminde kirli sulann ve yiyecek Kinntilarinm kolay tahlivesin: sagiayan bir gider bulenmalidir.
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5. Tuvaletler kantinlerdeki gida tiretim, satis ve tiiketim yapilan yerlerden uygun uzakhklarda bujummali,
tuvaletler dogrudan safis veya tiiketim yerlerine agiimamahdir.

6. Cop ve her tirrlii atiklarin konulacafs yeterli sayida ve biiytikitikte, afzi kapali, paslanmaz metal veya
plastik malzemeden yamlmug, silindirik, kolay yikausabiliv, ayak pedalls ¢6p ketisu bulundurulmal ve ¢ip
kartularing aynica ¢6p locbast gegirilmelidir.

7. Saglik Bakanhi@mm ilgili mevzuatina ghre hagere ve kemtirgeniere kars: gerekli dnlemler ahiamahdir.

8. Yiizevin. atag ve gereclerin temizligi antaciyla detérjan yaninda dezenfektanlar da kistianilmah. deterjan
ve dezenlektaniar ilgiit mevauat uyarmca Saghk Bakanbindan izinli olmalidir,

9. Temizlikie mitmkinss tek kullanimbik temiziik bezleri tercih ediimeli, mimkiin olmadi@ durumlarda
kulianidan bezler temiz olmals ve rutin araliklarla dezenfeksiyonu yapiimahdir.

10. Kullandan ve sanga sunulan gida maddelerinin ilgili mevzuat uyarmca Tarim ve Koy Isteri
Bakanlgmdan iiretim/ithalat izinleri olmatidir,

11. Kirlenmig, kokugmus, nitelikleri ve gériinimit bozulmug, bombaj yapmus, kortly, kifli ve son
kulanum taribhi geemis pids maddeleri kesinlikie tikétime (saitga) sunulmamalidir,

12. Gidalarmn ambalajsiz ve agikia satigt yapihnamale, ambalajlt gidalarin ambalaj yirtilmis, ki,
pastanmms olmamalidir. Ambalajli ve soguk ortamda saklanmas) gereken gidalarm (siit, ayran, yogurt vb,)
muohafazas: igin bir buzdolabt bulunmahdr,

13. Kantinlerde ¢ig et ve Griinlert higbir sekilde bulunduralmamah ve bu Giriinler kantinlerde pisirilerek
satigg sunslmamalidic. Hazir veya yary hazie halde islenmis et ve et Gritnleri ise soguk zineir kirtimadan uygun
sartlarda muhafaza edilmelidiv. Bu iirtinlerin Tarim ve Kby Isleri Bakanlifmdan idivetim veya ithalat fzni
olmaly, etiketinde Giretitn Ve son kullamm tarihi bulunmalsdar. Tstilarak servise sunuiacak bu iirfinlerin servisi
sirasinda mimkiinge garnitiir olarak salata verilmelidiz.

14. (ig olarak servis edilecek olan gidalar (salata, meyve vb) bol su ile iyice yikanarak hazmlanmals,
hazirlandiktan sonra Uzeri Tarom ve Kéy Isteri Bakanhgindan firetim veya ithalat izni olan stre<film gibj
ambalaj malzemeleti ile kapatitarak servise kadar buzdolabinda muhafaza edilmeli ve sebzeler ile et tirtinlerinin
hazstanacag: ekipmaniar (bigak, tezgdh, dograma tahtas: vb) ayn olmaldir.

15, Okul kantinlerinin hijyen denetimi, satin alinan iirinlerin tiretim izinlerinin kontrolit ve {iretim
yerindeki dénetimi Tarim ve K6y Isler! Bakanlig’nm yetkili kildig) kurum ve kigilerce yapilmalidur.

16, Tarum ve KOy Isleri Bakanhgy Sagitik Bakanhg ile Bakanligimizin konu ile ilgili bilim adamler,
akademisyen ve uzmaniaidan olugan komisyonun 22/03/2007 tarihli Snerileri geregi; dengesiz beslenmeye ve
sigmanhiga (OBEZITE) sebep olabilecegi igin, enerjisi yiiksek ancak besin degeri diigiik olan enerji
icecekleri, gaziy,kolal,, aromals icecekler ile kuzartmialar {(patates luzartmas: gibi} ve dipslerin satisinm
caydireinast ve Tanim ve Kéy Igleri Bakaulgr ' ndan divetim veya ithalat izni bulupan siit, ayran, yofiurt,
meyve suvu, sebze suyu, faze sikalmis meyve suyw, sehze suyu ve tane ile meyve ve sebze satisinin
tzendirilmesi ile ilgili olarak oku! kantin sézlegsmesine birer madde eklenecektir.
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17. Yetersiz ve dengesiz beslenineye neden olabilecek gida maddelerinin tiketimini 6zendirici her tiiri
rekidm, promosyon ve tamtim amagh afis, poster, brosir vb. kullamlmamalidir. Reklam, promosyon ve tanifim
amagh afis, poster, brogitt vb. $grencilerin saghkli beslenmelerini olwmlu ydnde etkileyecek nitelikie olmasina
dzen gosteriimeli ve bu konuda okul yonetitden izin alinmis olrmahdar,

18, Bl ile temas etme zorunlulugy olan grda maddelerinin satis ve servisi dygun malzeme ve alet/donamum
ile yapilmali, hazirlama ve ambalajsiz firlinlerin servisi swasinda mutlaka tek kullanimlk  eldiven
kullanitmalidir.  Temizlik sicasinda  kullamlan  eldivenler hazirlama ve servis suasinda  kesinlikle
kuflanitmamalidw, Sahis ve servis sirasinda ambalaj amagh gazete kdgidi kullamilmamaly, uygun gida ambalaj
kuHanmilmahdir. '

19, (hida maddeleri ve gida ile temas eden madde ve malzemeler, temizlik malzemeleriyle ayni yerde
bulunduridmamall, kirtasiye malzemeleri ile gida maddeleri ayry bdliimlerde satisa sunulmalidir.

20. Gida maddeleri ile temas eden malzemeler uygun malzemelerden (cam, paslanmaz gelik v.b.) yapilimug
olmaly, ditzenli olarak temizlenmeli ve bakimiar yapiimalidir,

.

21. Satiya sunulan gida maddeleri uygun muhafaza kogullaninda (sicaklik, nem vb.) saklanmah; pismis
ddner, pizza v.b. sicak servis vapilacak gidalar 65 °C fizerindeki sicakliklarda servis edilmeli, oda sicakhginda 2
saatten fazla bekletilmemelidir. Siit, yogurt, ayran, puding v.b. gidalanin son kuilanma tarihleri de gbz Sniinde
buhundurnlasgak § °C ve altundaki sicakbklarda. vé wnygun kogullarda bekletilmelidir. Kantine aimacak
dordurulmug firiinler -18 °C’de iken testim alinmali ve son kulianma tarihine kadar -18 °Cde saklanmaisdir.

22. Servise sunulan gidalarin tiiketimi igin terciben tek kullanmmlik arac-geregler (bardak, tabak, catal,
kagik v.b.) kullaniimaiider,

23. Kantinlerde higbir sekilde yagda kizartma yapiimamahdir.

24, Kantinin gOrnir bir yerinde aygulanan fiyat tarifesi rahathkla okunabilecek bif sekilde
bulungduruimaiidsr.

25. Cocuklar ve gencler igin satigt yasak olan (alkol, tiitin ve flittin mamulleri) Uriinlerin dogrudan veys
dolayh bir sekilde satilmasiisn Snlenmest igin gerekli tedbirler alinmalidir.

26. Ogrenciler seyyar saticilardan yiyecek satio atmamalan konusunda vyariimah ve okul 8nlerinde yiyecek
satilmasing 8nleyici tedbirler almmahdir.

27. Tkyardim malzemeleri eksiksiz bulunduralmaldiy,
B. CALISANLARLA ILGILI KURALLAR

1. Saglik ve gida mevzuah yoniinden, galisanlann yerine getirmesi gereken husustar ( tiberkiiloz laramass,
porids muayenesi v.b.) ilgili mevzuat hitkiimlert gergevesinde aksatilmadan yiiritiiimelidir.

2. Calisanlarm tirnaklar: kisa kesilmig ve temiz ohnali, ellerinde agik vara ve kestk bulunmamah, eger var
ise su gegirmez bandaj ile iyice kapatilmali, is kiyafetleri temiz elmals, firefim ve servis asamalaninda cldiven,
maske ve bone kullanmali ve buntun gibi kisisel hijyen kurallarina uymas: saglanmalichr.

3. Calisanlar yaka kartt tasimalidsr.

4, Personele ait soyunma dolab olmalidir,
3/4

M.E.B. Begsevler Kampusit | - Blok Begevler/ ANKARA
Tel : (0312)-213 18 16-213 16 82 Fuks: 22263 71

e-mail : sdb@meb.gv.tr.




T.C.
MILL{ EGITIM BAKANLIGI
Sagiik Isleri Dairesi Baskanhiffi

Sayr ¢ B.03.0.5DB.0.31.06.61/
Konu ; Okul Kantinlerinin Denétiuni ve
Uyulacak Hijyen Kurallar

C. DIGER HUSUSLAR

1. Okuilarn biinyesinde faaliyet gésteren kantinlerin: gida denetimi, Tarim [V{lge Midirliikieri tarafindan
yetkilendirilen kisi ve kurumlarca yapilir, kantinlerin genel denetimi ise okul miidéiiniin kendisi veya
goreviendirecegl bir midiir yardimeiss bagkanhjmda kurulacak bir komisyon tarafindan ayda en az bir kez
“Okul Kantini Degetim Formo”na uygun ofarak denetlenmelidir. Bu komisyon Ogrenitn yihi bagenda
dgretmeniter kurulu toplantisinda  segilmelidir, Komisyon; mildiir, midiir bagyardemcisi veya miidtr
yardimcisinin bagkanhginda tercihen saglik bilgisi/biyoloji dgretmeni, okul aile birliginden bir yetkili,
dprencilerin oylariyia segilen okul meclisi baskan: veya yardumcisindan olusturuimahdir. Acil durufilarda
ueregi igin Tarmm [1/ flge Miiduriiklerinin gida denetgileri kontrol ve denetim icin davet edilmelidis.

2. Yukarids belirlenen gida givenligi ve hijyenik sartlarla ilgili eksiklikier var ise, okul ve kurum
yoneticileri; fidige Tarm Midiriikleriyle ishirligi yaparak, okul ve kurumiarmin bilnyesinde faaliyet gisteren
kantinlerde bunlarin en kisa stirede giderilmesini ve sitrekk {akibinin yapilmasan saglamaisdiclar. |

3. Yapidan uyanlara ragmen; ilgili mevzuatlara uygun ¢ahsmadidi gerek okul biinyesinde kurulan
komisyon-gerekse dénetime yetkili makamlarca tespiti halinde; yiikiimliiliklerini yerine getirmeyen kantin
isletmecilerinin, insan saghfims tehlikeye atitklars gerekgesiyle s8zlegmelerinin feshi yoluna gidilecek ve ilgi (¢)
kanun hitkiimleri geregince haklarinda yasal iglem uygulanacakur,

4. Aynca Valiliginiz sorumlulngunda ilgili kurum ve kuruluslarla iletisime geciierek; I Hifzisshba
Kuruiunda, okullar ve benzeri yerlerde 6grencilerin sagligmm korunmas: amaciyla kantinlerle ilgili gereken
kararlarin alinmasi saflanacaktr,

5. 22.03.2006 tarih ve 2006/25 sayil: ilgi (d) genelge ylriirtikten kaldinlmistir.

o

Bilgilerinizi ve geregini onemle rica ederim.

Boc., Dr, Hiiseyin CELIK
Milli Egitim Bakam

EX: 1~ Okul Kantini Degetim Formu

DAGITIM:
Gerefi . Bigi
B Plan 1A Plan:
2-Saghk Bakanhgt
3-Tarim ve Koy Isleri Bakanig
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